
COCKTAILS MIT RIESLING

Weine: 
www.amlinger.de/riesling.html

Frozen Riesling - FRIESLING
Für 2 Portionen

• ein Glas 0,1l gefrorene Erdbeeren

• 1/2 Glas in Weinbergs-Pfirsich-Gin eingelegte 

Pfirsich-Stücke

• 1/2 Glas gefrorene weisseTrauben 

• 2cl Zuckerrohrsirup

• auffüllen mit Riesling nach Wahl

• Alles zusammen in den Mixer und so als Slushie gut 

gekühlt servieren. Mit Trauben und Minze 

dekorieren. 

Wenn das Obst nicht gefroren ist, dann Obst, Sirup und 

etwas Wein fein pürieren, gut mit crushed Ice shaken 

und grob abseihen, mit Wein auffüllen. 

© Amlingers Kabi-Tonic
Das Besondere an diesem Cocktail ist, das Sie auch alle 

Zutaten außer dem gekühlten Kabinett weglassen 

können. Ein Meisterwerk der Barkunst!

• 10 cl etwas gereifter -17er, 18er- Frauenberg Kabinett, 

gut gekühlt auf 8°C

• 2cl Zuckerrohrsirup, kann auch weggelassen werden

• 2cl Tonicwater, kann auch weggelassen werden

• 3 Eiswürfel, können auch weggelassen werden

• dekorieren mit einer Scheibe Bio-Orange und einer 

kleinen Fahne mit Aufschrift "MOSEL KABI IS 

KING", die in einem Stück Pfirsich schwimmt. 

Kann auch weggelassen werden.

Was ist Tonic? Ein bittere Limonade mit etwas weniger 

Zucker als normale Limo und dazu Chinin.

RUM hoch RIESLING
• 0,2l Neefer Frauenberg Riesling Auslese, auf 6°C 

gekühlt

• 1cl einen richtig alten guten Rum nicht unter 40 

Euro die Flasche (Quorhum Unhiq XO, Centenario 

30 anos, Presidente Marti 23YO Solera Rum, El 

Dorado 21 anos)

• etwas Rohrzucker an's Glas

• einen Hauch zerstoßene Minze, kann auch 

weggelassen werden

• Erdbeeren zur Deko

• wenig Eiswürfel

Schiefer-Mirabelle
Regional! OK, bis auf dir Zitrone :-)

• 1-2 cl Amlinger Alter Mirabelle

• ein Schuß ausgepreßte Zitrone

• 2 cl Zuckerrohrsirup

• nb ein Rosmarinzweig und Thymian. Wenn ja, 

Kräuter zerstoßen, mit Mirabelle und Zitrone 

übergießen und 1 Stunde ziehen lassen. 

Mit den Eiswürfeln shaken und abseihen

• auffüllen mit Nr. 6 Schiefer Riesling

• 3 Eiswürfel

• dekorieren mit einer Scheibe Blutorange

© Christian

n:
Tonic Water ist ein chininhaltiges, meist farbloses, mit Kohlensäure versetztes Erfrischungsgetränk und zählt zu den Bitterlimonaden.(...)

Bis ins 20. Jahrhundert gehörte Tonic Water (englisch tonic für „kräftigend, stärkend“, siehe Tonikum) zur Standardausrüstung vieler europäischer Kolonialarmeen. Der damals höhere Chiningehalt des Getränkes war eine Form der Malaria-Prophylaxe, da erst ab 1934 mit Chloroquin dafür ein synthetisches Arzneimittel auf den Markt kam. Die einzelligen Malaria-Parasiten befallen nach Ausbruch der Krankheit die roten Blutkörperchen und ernähren sich vom Protein Globin des Hämoglobins. Der hierbei zurückbleibende Blutfarbstoff Häm ist für den Parasiten giftig, weshalb er das Häm in kristallines Hämozoin umwandelt. Ein ausreichend hoher Chininspiegel im Blut unterbindet diese Umwandlung und der Parasit vergiftet sich selbst. Um eine Wirkung zu erzielen, musste das Tonic Water regelmäßig getrunken werden. Zur Abmilderung des bitteren Geschmacks wurde es unter anderem von den Soldaten mit Gin gemischt, woraus sich der Longdrink Gin Tonic entwickelte.(...) Quelle: https://de.wikipedia.org/wiki/Tonic_Water 
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