AMLINGER g SOHN

WEINGUT - NEEF/MOSEL

COCKTAILS MIT RIESLING

FROZEN RIESLING - FRIESLING

Fiir 2 Portionen

* ein Glas 0,1l gefrorene Erdbeeren

*  1/2 Glas in Weinbergs-Pfirsich-Gin eingelegte
Pfirsich-Stiicke

*  1/2 Glas gefrorene weisse Trauben

*  2cl Zuckerrohrsirup

* auffiillen mit Riesling nach Wahl

*  Alles zusammen in den Mixer und so als Slushie gut
gekiihlt servieren. Mit Trauben und Minze
dekorieren.

Wenn das Obst nicht gefroren ist, dann Obst, Sirup und

etwas Wein fein piirieren, gut mit crushed Ice shaken

und grob abseihen, mit Wein auftiillen.

© AMLINGERS KABI-TONIC

Das Besondere an diesem Cocktail ist, das Sie auch alle
Zutaten aufler dem gekiihlten Kabinett weglassen
konnen. Ein Meisterwerk der Barkunst!

* 10 cl etwas gereifter -17er, 18er- Frauenberg Kabinett,

gut gekiihlt auf 8°C

* acl Zuckerrohrsirup, kann auch weggelassen werden

*  acl Tonicwater, kann auch weggelassen werden

3 Eiswrfel, konnen auch weggelassen werden

¢ dekorieren mit einer Scheibe Bio-Orange und einer
kleinen Fahne mit Aufschrift "MOSEL KABI IS
KING", die in einem Stiick Pfirsich schwimmt.
Kann auch weggelassen werden.

Was ist Tonic? Ein bittere Limonade mit etwas weniger

Zucker als normale Limo und dazu Chinin.

RUM HOCH RIESLING

* 0,2l Neefer Frauenberg Riesling Auslese, auf 6°C
gekiihle

* 1c einen richtig alten guten Rum nicht unter 40
Euro die Flasche (Quorhum Unhiq XO, Centenario
30 anos, Presidente Marti 23YO Solera Rum, El
Dorado 21 anos)

* etwas Rohrzucker an's Glas

* einen Hauch zerstoflene Minze, kann auch
weggelassen werden

*  Erdbeeren zur Deko

*  wenig Eiswiirfel

SCHIEFER-MIRABELLE
Regional! OK, bis auf dir Zitrone :-)
* 12 c Amlinger Alter Mirabelle
* ein Schuf$ ausgeprefite Zitrone

*  2.cl Zuckerrohrsirup

* nbein Rosmarinzweig und Thymian. Wenn ja,
Kriuter zerstoflen, mit Mirabelle und Zitrone
tibergieflen und 1 Stunde zichen lassen.
Mit den Eiswiirfeln shaken und abseihen

* aufftllen mit Nr. 6 Schiefer Riesling

* 3 Eiswirfel

*  dekorieren mit einer Scheibe Blutorange
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