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Gesunde Trauben, Reinheit und Sorgfalt sind die

Eckpfeiler von guten Weinen. In unserem hochmodern
eingerichteten Keller zielt alles darauf, die Trauben (und
den Most) zu schonen, damit so viel natiirliche Qualitit
wie méglich von der Traube bis in Thr Glas gelangt.
Simtliche Stahlfisser sind temperaturkontrolliert.
Unseren komplett neu gebauten Keller ,,Auf der Heid"
haben wir auf dem ReifSbrect entwickelt, alles exakt
geplant, um perfekt und effizient arbeiten zu kénnen und
um Thnen die beste Weinqualitiit zu geben! Keine alten
muffigen Gemaiuer: perfektes Arbeiten, perfekte
Temperaturen, kurze Wege und héchstmégliche Effizienz
und Produktschonung. Die Schwerkraft wird iiberall
genutzt, um den Wein nicht zu belasten. Denn je mehr
Belastung, desto weniger bleibt iibrig. Und nur, was in
der Traube ist, kann auch im Wein sein! Dazu steckt
unser Herzblut in mehr als 150 Holzfissern aus Eiche
und Akazie. Familie Amlinger heifSt: wir haben ca. 400
Jahre Erfahrung, sind Wissbegierig und rege, und tun
alles, um Amlinger-Weine besser zu machen.
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Dutzende Medaillen fiir unsere Weine, aber wichtiger:
Amlinger—Weine miissen schmecken! Das kommt nicht
von selbst - viele Mosaiksteine miissen stimmen, viele
Hinde das Richtige tun. Auswahl der perfekten Rebe fiir
den Boden, richtiger Anschnitt und Qualititsarbeiten im
Weinberg, ‘Wahl des besten Lesezeitpunktes, je nach
Weinberg sorgfiltige Handlese und Selektion der besten
Trauben, optimale schonende Traubenverarbeitung, Wahl
der besten Girart, Wahl der besten Fisser... Viele
Entscheidungen, viel Erfahrung und noch mehr Arbeit.
Differenziert, damit sich das volle Potential der Weine
entfalten kann. Eigenstindige Charaktere sollen sie sein,
wie die Amlinger ’s.
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,»Bestes Fass« - diese Weine reifen in
neuen sool-Holzfissern, erste bis ca.
vierte Belegung. Die Fisser kommen grif-
tenteils aus einer der besten Tonnellerien
(beift Kiifereien, Fasshersteller) weltweit,
der Firma Mercier. Ich habe viele Her-
steller ausprobifrt, viele Holzer. Diese

sind die Besten! Auch die teuersten Weine
der Welt reifen in denselben Fissern, es ist
einfach die bochste Kategorie, also die
Besten, die man fiir gutes Geld kaufen
kann. Wir ernten fiir diese Weine die besten
Trauben, und schon zur Girung diirfen Sie
ins perfekte Faf, um Substanz, Fiille,
Schmelz, Charakter und Eleganz zu
entwickeln. Mythos Holz. Probieren Siel“
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In unseren steilen Weinbergen lesen wir per Hand. So
konnen direkt im Weinberg nur die Trauben ausgelesen
werden, die am Besten fiir dem Wein sind. Was nicht passt,
wird weggeworfen. Denn unterschiedlich ausgereifte
Trauben (siehe Bild) mit unterschiedlicher Siife ergeben
ganz unterschiedliche Weinstile. Beim Riesling hiingen oft
ganz verschiedene Trauben und Beeren im selben Weinberg
- und teils am selben Tag. Verschiedene Farben, Formen,
Sﬁﬁegrade; von griin bis edelfaul.

Erntet und preﬁt man alle diese verschiedenen Trauben
zusammen, entsteht nichts Halbes und nichts Ganzes; es
entsteht kein harmonischer, klarer Wein. Deswegen ernten
wir diese steilen Weinberge per Hand und trennen die
Trauben. Vom Crémant iiber Kabinett; iiber vollreife
Trauben fiir trockene und halbtrockene Weine bis hin zur
Spitlese, Auslese und Beerenauslese enstehen oft mehrere
Weine im selben Weinberg‘ Durch selektive Handlese
kénnen wir so zwei oder drei sehr gut Weine aus einem
Weinberg erzeugen statt eines mittleren Weines - und das
lohnt die miihevolle Arbeit!
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Jede Traube wird per Hand sortiert, um exakt trinkfreudige

elegante gute Weine zu machen. Alle zusammen? Das wird nix...
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JVorurteil: Mosetistsawer: Aber: Warum ist
der Siuregehalt der Weine unterschiedlich?
Wein ist ein Naturprodukt - und der
Siuregebalt im Wein bingt von verschiedenen
Faktoren ab, die man als Winzer teils steuern
kann, oder einfach hinnebhmen muf. Ganz
obne Siure schmeckt Wein leider nicht :-).
Eine gehaltvolle, ausgewogene Menge an
Sdure mit harmonischem 5piel ist ein
wi[btigfr Besmndtfiljerlenguten Weines.
Aber: wir méchten wenig davon! Und wenn -
dann 1'eif€, animierende Sdure, wie die einer
reifen Grapefruit, einer Orange, eines reifen gelben Apfels; eine
leichte reife Saure, die Lust macht auf den néichsten Schluck.
Daraufhin richten wir alle Arbeiten in den Weinbergen und im
Keller aus; das stewern wir mit der Erfabrung von Generationen.
Und: wir baben 2023, wir baben Klimaerwirmung - das schmecken
Sie in reifen weichen Weinen. Viele Weingiiter an der Mosel und
gerade wir hier an der warmen Terrassenmosel haben mittlweile
weniger Sdaure als Weingiiter im kaingmt oder auch teils in der
Pfalz! Es ist an der Zeit, alte Vorurteile zu begraben.
Wir im Weingut Amlinger&Sobn setzen auf siurearme Weine und

lesen deswegen spit, setzen Maischestandzeiten ein, pressen sanft und
setzen oft auch den biologischen Siureabbau ein. Weil uns auch selber
siurearme Weine schmecken!
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Wir, das Weingut Amlinger&Sohn, sind ein
traditionsreiches Familienweingut an der
Terrassenmosel. Bei uns stehen Vater und Sohn fiir
Einsatz, Erfahrung und beste Weine - aus Tradition
von Generationen sind wir gut. Und: wir sind zwei
komplett Weinverriickte und Wein-Fanatiker :-).
Vielleicht vererbt? Zwei, die sich um Ihren Wein
kiimmern und sich mit vollem Herzen einbringen.

Natiirlich hat jeder seinen Geschmack! Auch
deswegen finden Sie Vielf’:iltige Charaktere bei uns -
vom leichten eleganten Kabinett bis zum kraftvollen,
wuchtigen Burgunder. Aufgergewéhnlich 1st unsere
Auswa%l‘ Wir machen 45 verschiedene Wein-
Charaktere - weil es uns schmeckt und wir es kénnen.

AMLINGER g SOHN

WEINGUT - NEEF/MOSEL

Weingut Amlinger&Sohn - Moseluferstrale 17 - 56858 Neef
Tel. 0 65 42 -29 62 + Fax -2 19 76 -

I
J00C0OodoOOTnoODONIoUiuooiIdoUoOOooT
[0000NINod0UmoiotoooMoo0dUooo0;

Vom eleganten Riesling bis zum dicken Burgunder, vom
fruchtigen Secco bis zum schweren Chardonnay -

begeisternde Vielfalt. Finden Sie Ihren Lieblingswein!
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