
NR. 5.1 2022ER CHARDONNAY  TROCKEN

Dem Chardonnay hat die Hitze und Sonne richtig gut getan! Auchs sonst liebt Chradonnay
in der Neuen Welt oder Kalifornien Hitze. Chardonnay ist einer der besten Rebsorten der
Welt und auch für mehr als die Hälfte der Champagner zuständig.
Leicht, verspielt, animierend, wenig Säure. Mach Lust auf den nächsten Schluck!
Sehr weich und säurearm, in der Nase Haselnuss, Banane, Zitrus, Birne, ein
Hauch (gebacklener?) gelber Apfel Honigmelone, am Gaumen einerseits
leicht verspielt und auch doch mit kräftigen Anklängen - typische Körper
des Chardonnay, dabei weich cremig und schmelzig mit sehr wenig Säure
und guter Extraktsüße, nussige Anklänge, guter Abgang. Auf Sand und Kies
gewachsen auch an der Klosterruine Stuben.
Wein-Plus Sehr gut 85P
Markus Hofschuster :"Etwas floraler, zart buttriger und nussiger Duft mit
leicht warmen gelbfruchtigen Aromen sowie vegetabilen und zart erdigen
Noten. Reife, süßliche, etwas schmelzige und wieder leicht warme Frucht,
sehr feine Säure, florale und nussige Anklänge, etwas Kandis und ein Hauch
Butterkaramell, gute Nachhaltigkeit, rotbeerige Spuren, spürbarer Alkohol,
guter, süßlicher und nussiger Abgang."
Exotische Früchte und wenig Säure machen Ihn zum guten
Essensbegleiter(Z.B. Huhn, leichte Fleischgerichte oder asiatisch süß-saure
Küche) und dem trockenen Wein für Sommerfeste, wenn Freunde kommen
oder einfach nur zum Genießen.
International ist er weltbekannt - mit die meistangebaute weiße Rebsorte
präsentieren wir Ihnen hier in unserer Variation der Mosel. 

Alk. 11.0 % vol.
Geschmacksrichtung: trocken
Preis per: (9,20 Euro / Liter, Preise inkl. MwSt. zzgl. Versand)
Ausgezeichnet:  Landesprämierung Silber
Rebsorte: Chardonnay
Jahrgang: 2022er
Herkunft: Deutschland > Mosel > Amlinger&Sohn
Trinktemperatur: 10-12°C
Weinart: Deutscher Qualitätswein, Weisswein
Analyse:  Alk. 10.8% vol. - Restsüße 6.2 g/l - Säure  4.2 g/l
Inhalt: 750ml
Verschlussart: Drehverschluss
Passende Gerichte:  Huhn, leichte Fleischgerichte oder asiatisch süß-saure Küch
Hersteller: Abfüller  Weinhaus Amlinger&Sohn Christian Amlinger e.K., Neef/Mosel
Vertrieb: Weinhaus Amlinger&Sohn Christian Amlinger e.K., Neef/Mosel.
Allergene: ENTHÄLT SULFITE

#trocken #essen #neuewelt #frucht #chardonnay #saeurearm #saure #weissweintrocken


