AMLINGER & SOHN

NR. 33.12020ER CHARDONNAY UND PINOT NOIR
CREMANT BRUT

Absolut fasziniernde Aromenvielfalt bei spielerischer Frische. Dank 20 Monaten Hefelager
weich und cremig, Flascbengﬁmng bandgeru‘ttelt.

Bester Burgunder-Sekt der Mosel bei der ]ahresauswahlprobe 2023

AWC Vienna Gold

Crémant heisst: traditionelle lange Flaschengﬁrun, handgerﬁttelt, sanft
ausgepresst. Um Lingen hshere Anforderungen a%s beim Sekt und viel
héhere Qualitit!

Das prickelnde Date, das Rendesvous von zwei der besten Weinreben der
Welt - Chardonnay und Spﬁtburgunder. Toller Duft mit einem Hauch
gebuttertem Toast, nussigen Aromen und feinen Anklﬁngen von reifem
ge]bem Apfel, Birne, Vanille, Orange und weillem Pfirsich. Sehr Elegant, klar
und ungemein verspielt‘Dank 20 Monate Hefelager dabei weich und cremig.
Ein handwerklicher Crémant der Extraklasse. Sc%)on bei dem Anschnitt, bei
den Sommerarbeiten und der extra frithen Lese haben wir an der Eleganz
und Frucht des Chardonnay - Pinot Noir gearbeitet.

Passend als Begrﬁﬁung bei allen Feierlichkeiten.

Deutscher Seke. Alk. 12,5% vol; 0,75L.; Vertrieb Weinhaus Amlinger&Sohn Christian
Amlinger e.K., Neef/Mosel. ENTHALT SULFITE.

Alk. 12.5 % vol.

Geschmacksrichtung: Crémant BRUT

Preis per: (17,20 Euro / Liter, Preise inkl. MwSt. zzgl. Versand)

Rebsorte: Chardonnay

Jahrgang: 2020er

Herkunft: Deutschland > Mosel > Amlinger&Sohn

Trinktemperatur: 4-6°C

Weinart: Deutscher Sekt b.A., Sekt

Analyse: Alk. 12.6% vol. - Restsiifle 7.1 g/l - Siure 4.4 g/l

Inhalt: 750ml

Verschlussart: Naturkork

Hersteller: Abfiiller Weingut Amlinger&Sohn GbR, Neef/Mosel

Vertrieb: Weinhaus Amlinger&Sohn Christian Amlinger e.K., Neef/Mosel.

Allergene: ENTHALT SULFITE

Deutscher Sekt. Alk. 12,5% vol.; 0,75L; Vertrieb Weinhaus Amlinger&Sohn Christian
Amlinger e.K., Neef/Mosel. ENTHALT SULFITE.

#burgunder # chardonnay # pinotnoir #schicfer #steillage #sektundtraubensaft #frucht # eleganz #bublbes
F#handlese




