AMLINGER & SOHN

NR. 31 2022ER PINOT NOIR TROCKEN

(Spétburgunder)

Elegant, fruchbetnt und charaktervoll

Aus flachen Weinbergen im Petersberg aber mit neuen, jungen Reben, die sehr viel Qualitét
liefern: es sind in jabrelanger Arbeit und Kreuzung und Suche tolle Spétburgunder-Klone
entstanden, die Farbe und Dichte liefern (dank kleinbeeriger Trauben mit konzentrierter
Qualitit)

Weicher Duft nach reifen Waldbeeren, Siifkirsche, einem Hauch rostigen Holz und etwas
wiirziger Cranberry.

(Spitburgunder)

Ausgezeichnet: Bester 22er S ﬁtburgunder der Mosel wein.Plus
Aristokratisch-eleganter, Vie]i)schichtiger Charakterwein aus der besten
deutschen Rotweinrebe.

Weicher Duft nach reifen Waldbeeren, Stikirsche, einem Hauch rostigen
Holz und etwas wiirziger Cranberry.

Ausgezeichnet: Bester 22er Spiitburgunder der Mosel Wein.plus, Markus
Hofschuster schwirmt"

Klarer Duft nach eher dunklen Beeren und ein wenig Kirschen mit floralen
Nuancen, einem Hauch Zwetschgen, Zitrusnoten und Kriuterspuren. Klare,
frische, jugendliche Frucht, etwas rauchige und bitterschokolacﬁge Aromen,
eine Spur Zitrusfriichte im Hintergrund, feines Tannin und etwas Biss, ganz
zarte StuBe am Gaumen, gewlisse Nachhaltigkeit, feffrig—ﬁtherische
Nuancen, nicht sehr tief, aber klar, feinsaftig und geschlif?en, guter bis sehr
guter Abgang."

Ausgezeichnet: I6er zweitbester Sp’a'tburgunder

Ausgezeichnet: I5er Bester Spéitburgunder unter der Basis-Rotweinen
Jahresauswahlprobe der Mosel

Aristokratisch—eleganter, Vielschichtiger Charakterwein aus der besten
deutschen Rotweinrebe.

Weicher Duft nach reifen Waldbeeren, Siiflkirsche, Johannisbeere,
Heidelbeere und etwas wiirziger Hagebutte; dazu Weinbergserde, einem
Hauch rostigen Holz und etwas wiirziger Cranberry, im Mund
aullerordentlich samtig - feine und doch voll-saftige Tannine, etwas rdstige
Anklh’nge dank Reife im 600l-Demi Mud-Holzfass aus franzodsischer und
kaukastscher Quercus Robur-Eiche.

Dazu die weiche, typische Spiitburgunderfrucht und die jahrgangstyische
Eleganz des hervorragenden Jahres, der friihesten Ernte sei Beginn der
Aufgzeichnungen.

Er war der erste Rotwein, den Hans-Peter vor iiber dreissig Jahren erzeugte
- und dementsprechend viel Herzblut fliesst in diesen, unseren wichtigsten
Rotwein.

Ein Preis—Leistungs-Schniippchen, dass sich bereits jetzt so jung so
unfassbar ausgewogen und harmonisch zeigt.

Passt zu hochwertigem Wild, ()

TROXKEN

Alk. 13.5 % vol.

Geschmacksrichtung: trocken

Preis per: (10,53 Euro / Liter, Preise inkl. MwSt. zzgl. Versand)
Rebsorte: Spatburgunder

Jahrgang: 2022er

Herkunft: Deutschland > Mosel > Amlinger&Sohn

Trinktemperatur: 16-18°C

Weinart: Deutscher Qualititswein, Rotwein

Analyse: Alk. 13.4% vol. - Restsiife 5.3 g/l - Siure 5.1 g/l

Inhalt: 750ml

Verschlussart: Kunststoffkork

Passende Gerichte: Wild, Rehmedaillons und Wildschweinbraten
Hersteller: Erzeugerabfiillung Weingut Amlinger&Sohn GbR, Neef/Mosel
Vertrieb: Weinhaus Amlinger&Sohn Christian Amlinger e.K., Neef/Mosel.
Allergene: ENTHALT SULFITE

#pinot #samtig #frucht #berbst #leicht #trocken #rotwein #weinundspeisen #sacurearm



