
NR. 31.3-14 2014ER ROSENBERG SPÄTBURGUNDER
STEILLAGE TROCKEN

Landesprämierung Gold
Ausgeschenkt als Rotwein anlässlich der Landesprämierung 2017
(Pinot Noir) als einer von 5(!) besten Weinen. 
Damals schon einer der besten der Mosel, jetzt noch besser auf dem
Höhepunkt seiner Reife. Wir haben für Sie gerade mal vier dutzend 
Flaschen weggelegt und bei optimalen Temperaturen gelagert - bis er sich
jetzt nach 7 Jahre Reife optimal entfaltet! Er hat seine ganze
Aromenkomplexität entwickelt und ist ungemein weich, samtig und rund
geworden.  Hell-blutrote Farbe mit bräunlichen Reflexen; ungemein weiche
und warme Nase nach Waldbeeren, Walderdbeere, Kirschholz, feiner
Beerenton, am Gaumen rund, fruchtig, weich, etwas Holz und karger Stein -
die Sonne, der Boden und der Extrakt eines ganzen Weinbergs auf wenige
Trauben  konzentriert, etwa 5-6 pro Stock. Handlese aus Steillagen, 20
Monate im neuen Holzfass gereift  Ein Meisterwerk der Natur und des
Winzers, das verstanden werden will. -MENGE SEHR BEGRENZT-
Seit Jahrhunderten weiss man, ob im Burgund oder hier: die Spätburgunder
müssen reifen und entwickeln sich erst nach Jahren zur vollen Entfaltung,
Größe, Weichheit und Komplexität. Wie kaum eine andere Rebsorte
spiegeln Jahre gereifte Spätburgunder eine Vielflalt verschiedenster Aromen,
eine Komposition von Frucht, Boden, Reife und Erde dar. Deswegen haben
wir für Sie diesen Top-Rotwein lange bei optimalen Begunden reifen lassen,
um Ihnen dieses Genußerlebnis direkt ab Weingut bieten zu können. 
Trinktemperatur ca. 16°C
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