AMLINGER & SOHN

NR. 61 2022ER AMLINGER’'S DORNFELDER TROCKEN

Leichter, typischer Dornfelder-Rotwein.

Damit die Fruchtaromen hervortreten, ist der Saft nur kurz, ca. 5o Sckunden, zusammen
mit den Schalen auf 87 Grad erbitzt worden - so wird die Farbe freigesetzt obne das
Tannine und Gerbstoffe ausgelangt werden.

Boars Favorite - Liebling der Wildschweine! Diese mégen Dornfelder-Trauben am licbsten!
Wir baben cinen Weinberg, da stebt links Miiller-Thurgau und rechts Dornfelder. Die
Trauben sind gleich grof und gleich siif - aber Miiller-Thurgau, da gebt kein Schwein dran,
es mus genau der Dornfelder sein... Deswegen miissen wir alle Dornfelder-Weinberg mit
Elektroziaunen schiitzen.

Gewachsen auch an der Klosterruine und im Petersberg.

Ins violette gehende, dunkle Farbe, wenig Gerbsiure, weiche Tannine, reifer Duft nach
schwarzen Kirschen und Holunderbeeren, fruchtbetont

Ins violette gehende, dunkle Farbe, gut ausbalancierte  Gerbsiure,
ausgewogene Tannine, Duft nach Holunderbeeren und schwarzen Kirschen.

Boars  Favorite - Liebling der  Wildschweine!  Diese mogen
Dornfelder-Trauben am liebsten! Und Sie?
Boars  Favorite - Liebling der  Wildschweine!  Diese mogen

Dornfelder-Trauben am liebsten! Wir haben einen Weinberg, da steht links
Miiller-Thurgau und rechts Dornfelder. Die Trauben sind gleich grof8 und
gleich stif$ - aber Mijller—Thurgau, da geht kein Schwein dran, es mus genau
der Dornfelder sein... Deswegen missen wir alle Domfelder-Weinberg mit
Elektroziunen schiitzen. Wecken Sie also mit diesem Wein ihr inneres
Wildschwein :—) - nein, besser nicht.

Passt zu krﬁftigen, dunklen Fleischgerichten, auch zu Wild.

AMLINC

Alk. 13.0 % vol.

Geschmacksrichtung: trocken

Preis per: (8,67 Euro / Liter, Preise inkl. MwSt. zzgl. Versand)
Rebsorte: Dornfelder

Jahrgang: 2022er

Herkunft: Deutschland > Mosel > Amlinger&Sohn
Trinktemperatur: 18-19°C

Weinart: Deutscher Qualititswein, Rotwein

Analyse: Alk. 13.0% vol. - Restsiifle 4.5 g/l - Siure 4.6 g/I

Inhalt: 750ml

Verschlussart: Kunststoffkork

Passende Gerichte: kriftige, dunkle Fleischgerichte, Gulasch, Wiirste
Hersteller: Abfiiller Weingut Amlinger&Sohn GbR, Neef/Mosel
Vertrieb: Weinhaus Amlinger&Sohn Christian Amlinger e.K., Neef/Mosel.
Allergene: ENTHALT SULFITE

FHwild #sommer #pm’ty #frucht #rotwein #sacurcarm




